
PARA COMENZAR: 

- Vasitos o brochetas de fruta natural 

- Panecillos con crema de tomate, 
      jamón serrano y aceite de oliva virgen 
      extra de recolección temprana 

- Mini napolitanas de crema y chocolate 

- Croissant rellenos de queso y salmón 
Ahumado 

      -    Croissant vegetal 

- Huevos revueltos 

- Bacón ahumado 

-     Salchichas frescas 

- Zumo de naranja natural 

- Infusiones 

- Café 

- Agua 

Y CONTINUAMOS: 

- Bandeja de jamón serrano 

- Bandeja de queso de oveja 

- Ensalada especial con pollo, queso 
de cabra y frutos secos 

- Tartaletas de crema de atún 

- Canapés de queso cremoso con 
membrillo 

- Canapés de paté de perdiz con 
pepinillos 

- Fiambre de pechuga de pavo 

- Aceitunas de Jaén 

- Vasito de salmorejo 

- Pinchitos de tierra y mar 

- Tortilla de patatas con calabacín y 
       puerros 

- Tortilla de patatas rellena de bonito 
del Norte 

- Croquetas caseras de jamón ibérico 

- Montaditos de presa ibérica 

- Chorizillos ibéricos 

- Panes variados (maíz, centeno, 
italiano, fibra, etc.) 

- Cerveza especial 

- Refrescos 

- Vino espumoso 

Precio adulto: 20€ 
Precio infantil: 8€ 
(niños 8-12 años) 

PROPUESTA PARA BRUNCH 

Club de Jazz (UJA) 
Salón Mudéjar. Palacio del Condestable Iranzo 

Día 13 de Febrero a partir de las 11 horas 




